ENTRANTES

ENTRANTS

PATATAS bravas

ENSALADAS

AMANIDES

Ensalada BURRATA

9,70 €
PATATES braves Amanida BURRATA
“BRAVAS” Pommes de terre “BRAVAS” BURRATA salad  Salade BURRATA Salat
potatoes Sauce Picante Kartofeln Italian cheese BURRATA
GAMBAS a la plancha 14.50 € Ensalada PUERTAZUL
GAMBES a la planxa Amanida PUERTAZUL
Grilled PRAWNS CREVETTES Gegrillte GAMBAS PUERTAZUL Salade PUERTAZUL
grillées salad PUERTAZUL Salat
GAMBAS al ajillo 13.50 € PARRILLADA de verduras
GAMBES a l'allet PARRILLADA de verdures
PRAWNS in CREVETTES sauce = GAMBAS mit Seasonal grilled  LEGUMES de Gegrilletes
garlic sauce alail Knochblauch vegetables saison grillés SalsonalesGemiise
JAMON SERRANO con pan y tomate 1250 € ENSALADILLA rusa
pa amb tomata i PERNIL ENSALADILLA rusa
Serrano HAM JAMBON serrano Serrano SCHINKEN RUSSIAN SALAD RUSE RUSSISCHER
brad & tomato pain et tomate Brot und Tomate SALAD SALAT
JAMON Y QUESO con pan y tomate 1350 €
PERNIL | FORMATGE i pan amb tomata ARROCES
Serrano HAM JAMBON serrano Serrrano SCHINKEN .
and CHEESE et FROMAGE und KASE ARROSSOS
MEJILLONES vapor / marinera 12.00 € Paella VALENCIANA a la lefia
MUSCLOS vapor / marinera Paella VALENCIANA a la llenya
MUSSELS MOULES MIESMUSCHEIN VALENCIAN Paella PAELLA
Steamed/sailor’s vapor/mariniere = Gedampfter/Maritim paella Valenciana Valenciana
a wood fire au bois
NAVAIJAS a la plancha 13.50 € Paella de MARISCO
NAVALLES a la planxa Paella de MARISC
Grilled RAZOR COUTEAUX Gegrillte NAVAJAS SEAFOOD Paella aux Paella mit
SHELLS grillés paella fruits de mer Meeresfriichten
CALAMARES enharinados 1250 € Arrossejat de PULPO Y ORTIGAS
CALAMARS enfarinats ’ Arrossejat de POLP Y ORTIGUES
Floured SQUIDS CALMARS Panierte Rice OCTOPUS Riz au poulpe Reis Oktopus
Panés frits TINTENFISCHRINGE and SEA-NETTLE et ortilles mer und Wachsrose
CHIPIRONES fritos 13.00 € Arroz LANGOSTINOS/boletus/alcach.
XIPIRONS fregits Arros LLAGOSTINS/boletus/carxofa.
Fried baby CHIPIRONS frits Fritierte kleine Rice PRAWNS, Riz avec crevettes, Reis mit
sSQuIDS TINTENFISHE artichokes, boletus, Langostinos,
PULPO a la gallega / con all i oli 1550 € Arroz con BOGAVANTE
POLP a la gallega / amb all i oli Arrds amb LLOMANTOL
OCTOPUS POULPE OKTOPUS Rice with Riz avec Reis mit
galician/oil sauce  galicienne/ailoli galizischen/all i oli LOBSTER homard Hummer
SEPIA a la plancha 12.00 € Paella de VERDURAS
SEPIA a la planxa Paella de VERDURES
Grilled SEICHE grillée Gegrillte SEPIA VEGETABLE Paella aux Paella mit
CUTTLEFISH paella légumes Gemiise
CROQUETAS MIX morellan/bacalao/jamén 1450 € ARROZ NEGRO
CROQUETES MIX morellan/bacalla/pernil ARROS NEGRE
Croquettes Croquettes Kroketten BLACK rice Riz noire Schwarzer Reis
BOQUERONES fritos 1250 € FIDEUA de marisco
SEITONS fregits FIDEUA de marisc
Fried anchovies Anchois frits Fritierte Sardellen NOODLES Fideua aux Fideua mit
seafood fruits de mer Meeresfriichten
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PESCADOS y MARISCO

PEIX i MARISC

POSTRES

POSTRES

BACALLA gratinada PASTIS DE FORMATGE
COD au gratin MORUE Gratinierter CHEESE CAKE CHEESECAKE KASEKUCHEN
with potatoes gratinée Kabeljau
CANELONES de marisco 1500 € BROWNIE de chocolate 550¢€
CANELONS de marisc BROWNIE de chocolata
Seafood Caneloni aux Cannelloni mit Chocolate BROWNIE de Brownie mit
CANNELLONI fruits de mer Meeresfriichten BROWNIE chocolat et noix  Schokolade
PULPO a la plancha 1990 € TIRAMISU de la casa 550¢€
POLP a la planxa TIRAMISU de la casa
Grilled OCTOPUS POULPE grillé Gegrillter Homemade TIRAMISU fet Tiramisu
“romesco” sauce  sauce romesco  Oktopus TIRAMISSU maison
LLENGUADO a la planxa DAMA BLANCA
Grilled SOLE fish SOLE grillé Gegrillter Vanilla ice with DAME BLANCHE Dama Blanca
SEEZUNGE hot chocolate
RODABALLO al horno 16.50 € REQUESON con miel 550€
REMOL al forn MEL | MATO
Baked TURBOT TURBOT au Gebacken Ricotta cheese Fromage blanc Quark mit
fish four STEINBUTT honey avec miel Walniissen
Tataki de ATUN 18.00 € CREMA CATALANA 550€
Tataki de TONYINA CREMA CATALANA
TUNA Tataki Tataki de Tataki CREME BRULEE
THON THUNFISCH
LANGOSTINOS a la plancha 2300 € MOUSSE de naranja 550¢€
LLAGOSTINS a la planxa MOUSSE de taronja
Grilled LANGOUSTINES Gegrillte Orange Mousse Orangenmousse
“PRAWNS” grillées LANGOSTINOS MOUSSE d’orange
BOLA HELADO
OLESDEG 4,50 €
CARNES BOLES DE GELAT
CARN5 ICE CREAM GLACE EISCREME
PALETILLA DE CORDERO 19.50 € FRUTA de temporada 350€
PALETILLA DE XAl FRUTA de temporada
SHOULDER of EPAULE Lammschulter
LAMB D’AGNEAU INFANTIL
ENTRECOT a la plancha 21.00 € LASANA de carne a la bolofiesa 12,50 €
ENTRECOT a la planxa
Veal ENTRECOTE Gegrillte Lasagne LASAGNE Lasagne
ENTRECOTE Entrecéte bolognese bolognese Bolognese
CARRILLERAS de ternera al Oporto 16.50 € Pechuga rebozada y patatas 12.00 €
CARRILLERAS de ternera al Oporto
Veal cheek Joues de porc Rinderbackchen Breaded POULET pané Paniertes HUHN
stewed au vin Oporto mit rotwein sobe CHICKEN
Magret de PATO 1750 € LUBINA son patatas 1150 €
Magret de PATO
DUCK magret  Magret de ENTENBRUSTFILET BAKED sea LOUP de mer SEEBARSCH
CANARD bass
CHULETAS de cordero lechal rebozadas 1550 € HAMBURGUESA con patatas 12.00 €
CHULETAS de cordero lechal

Batered Cotelettes LAMNKOTELETTS

LAMB d’AGNEAU

HAMBURGER HAMBURGER BURGER
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Concha con langostino, perla negra y reduccion de naranja
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Paella Valenciana a la lena
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Brownie de chocolate y mandarina
Sorbete de mandarina
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Cafés
Café / Cremaet / Tissana Papa Luna
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Bodega
Agua de Benassal
Vermout ecoldgico oX 4
Vino blanco Gallus Optimus
Vino tinto Bellmunt
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